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Recenzja
osiggnie¢ naukowo-badawczych, dorobku naukowego, dydaktycznego, organizacyjnego oraz
wspolpracy Pani dr Katarzyny Serwanskiej-Leja z Katedry Biotechnologii i Mikrobiologii
Zywnosci na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu w zwigzku ze wszczetym postepowaniem
0 nadanie stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w technologia zywnosci i

zywienia.

Dane biograficzne i rozwoj naukowy kandydatki

Pani Katarzyna Serwanska-Leja jest od roku 2009 pracownikiem Katedry Biotechnologii i
Mikrobiologii Zywnoéci na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu. Jest absolwentka
Wydziatu Rolniczego, gdzie w roku 2009 obronita prace magisterska ,,\Wykorzystanie wodnych
emulsyjnych ukladow dwufazowych do mikrokapsutkowania mikroorganizméw”. W roku 2013
Wydziat Nauk o Zywnosci Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu nadat jej tytut doktora nauk
rolniczych w zakresie biotechnologii. Tematem rozprawy byta ,,Charakterystyka aktywnosci
metabolicznej Clostridium bifermentans zdolnych do syntezy 1,3-propanodiolu”. Rozprawa byta
przygotowywana pod kierunkiem prof. dr hab. Katarzyny Czaczyk. W roku 2010 i latach 2014-15

dwukrotnie przebywata na urlopie macierzynskim.
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Ocena dorobku naukowego

Zgodnie z danymi zamieszczonymi w autoreferacie, w wykazie opublikowanych prac, dorobek
Pani Katarzyny Serwanskiej-Leja obejmuje 78 publikacji, z czego 25 znajduje si¢ w czasopismach
z listy JCR. Prace prezentowane byly w renomowanych czasopismach z dziedziny, jak: Foods;
Open Chem.; Polish J. of Environ.; Polish Journal of Environmental Studies.; Acta Scientiarum
Polonorum Technologia Alimentaria; Postep. Mikrobiol.; Journal of Biobased Materials and
Bioenergy; Polish Journal of Environmental Studies; African Journal of Microbiology Research;
Journal of Bioscience and Bioengineering; Proc. Biochem.; Acta Biochimica Polonica; Annals of
Microbiology; Brazilian Journal of Biotechnology; BioMed Research International; Electronic
Journal of Biotechnology; Journal of Bioscience and Bioengineering; African Journal of
Microbiological Research; Postepy Mikrobiologii; Advances in Microbiology; Journal of the
Science of Food and Agriculture; Journal of Essential Oil Research. Istotne jest rowniez, ze wrod
opublikowanych prac, 10 ma charakter przegladowy.

Wymieniong liste uzupetnia 18 publikacji w czasopismach z poza listy JCR. Nalezy podkresli¢
w tym miejscu, ze sg to bardzo warto§ciowe publikacje z zakresu mikrobiologii spozywczej i
technicznej. Jestem w tym miejscu przekonany Ze przewazajaca czes¢ z nich mogta by zostaé
opublikowana w specjalistycznych czasopismach z listy JCR. Pani dr inz. Katarzyna Serwanska-
Leja jest rowniez autorem dwoch rozdzialow w ksigzkach.

Dane bibliometryczne warto$¢ wspotczynnika wptywu publikacji 30 (40.7 w przel. na 2018
rok) w trakcie catej kariery naukowej. Sumaryczna punktacja wg MNiSW do roku 2018 wynosi
388 oraz 230 od roku 2019.

Wydzielony dorobek habilitacyjny obejmuje 5 publikacji o sumarycznej wartosci IF 7,81 ze
230 punktami wg MNISW za rok 2019. Warto podkresli¢, ze aktualny (na czas przedlozenia
dokumentacji) wspotczynnik wptywu jest wyzszy, ze wzgledu na zmienione wartosci IF dla
czasopisma Foods (wynosi on obecnie 4,092). Prace zostaly opublikowane w czasopismach z
dziedziny, jak: Acta Scientiarum Polonorum Technologia Alimentaria; Postep. Mikrobiol.;

Foods; Open Chem..
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Dane bibliometryczne dopetnia indeks Hirscha wynoszacy 10 wg bazy Scopus jak rowniez
imponujgca liczba 553 cytowan. Te ostatnie warto$ci uznaje jako ponadprzecietne, biorgc pod
uwage liczbe i stosunkowo krotki czas zyciem wigkszosci publikacji. Pani dr Katarzyna
Serwanska-Leja wygtosita rowniez 6 referatow, na krajowych i migdzynarodowych konferencjach
naukowych. Wyniki uzyskane w trakcie realizowanych badan zostaty zaprezentowane rowniez na
21 konferencjach w formie material posterowego. Nalezy podkreslic w tym miejscu, ze
zainteresowania naukowe Habilitantki, jak i artykuty naukowe oparte na do$wiadczeniach sg na
przestrzeni ostatnich lat bardzo spdjne. Obejmujg one szeroko rozumiany wplyw wybranych
olejkéw eterycznych na hamowanie wzrostu kultur bakteryjnych.

hamowanie wzrostu saprofitycznych bakterii Pseudomonas orientalis

Ocena publikacji wchodzacych w sklad osiagniecia naukowego

Wybrane przez Habiltantke jako cykl publikacji wchodzacych w skiad osiagnigcia naukowego
prace zostaty opublikowane w latach 2016-2020. Cykl prac powigzanych tematycznie sktada si¢
nastepujacych pozycji:
1. Leja, K. B., & Czaczyk, K. (2016). The industrial potential of herbs and spices? A mini
review. Acta Scientiarum Polonorum Technologia Alimentaria, 15(4), 353-365;
2. Leja, K., Szudera-Konczal, K., Myszka, K., & Czaczyk, K. (2019). Antibacterial effect of
natural oils—an opportunity to solve the problem of antibiotic resistance on the example
of pseudomonas spp. Postep. Mikrobiol, 58, 177-190;
3. Leja, K., Szudera-Konczal, K., Switata, E., Juzwa, W., Kowalczewski, P. L., & Czaczyk,
K. (2019). The influence of selected plant essential oils on morphological and
physiological characteristics in Pseudomonas orientalis. Foods, 8(7), 277;
4. Leja, K., Drozdzynska, A., Majcher, M., Kowalczewski, P. L., & Czaczyk, K. (2019).
Influence of sub-inhibitory concentration of selected plant essential oils on the physical
and biochemical properties of Pseudomonas orientalis. Open Chemistry, 17(1), 492-505;
5. Leja, K., Majcher, M., Juzwa, W., Czaczyk, K., & Komosa, M. (2020). Comparative

Evaluation of Piper nigrum, Rosmarinus officinalis, Cymbopogon citratus and Juniperus
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communis L. Essential Oils of Different Origin as Functional Antimicrobials in Foods.
Foods, 9(2), 141.

We wszystkich wymienionych pracach autorka okre$lita swoj udziat jako dominujacy. Zostato
to potwierdzone stosowng dokumentacja, przedstawiong w zalgczniku nr 5 dokumentacji. Swoj
udziat procentowy autorka okresla w zakresie od 75% do az 90%. Chociaz co do
pierwszoplanowej roli Habilitantki w wymienionych pracach nie mam najmniejszej watpliwosci,
to bardzo zaskakuje taki podziat udziatéw, szczegdlnie w pracach 4 i 5. W wymienionych
pigcioautorskich publikacjach, bardzo istotnym i warto§ciowym elementem byly wykonane
analizy chromatograficzne. W deklaracji Habilitantki przedstawionych w Autoreferacie
(zalacznik nr 2) gtownym celem badan przedstawionych w powyzszym cyklu prac bylo
udowodnienie hipotezy, ze roslinne olejki eteryczne, stosowane w niskich stezeniach, stanowig
skuteczny $rodek hamujacy wzrost saprofitycznych bakterii Pseudomonas orientalis, jednoczes$nie
nie wykazujac aktywnos$ci bakteriobojczej. W mojej opinii niestety, powyzsze stwierdzenie moze
by¢ w petni prawdziwe jedynie dla prac 2-4.

Tematyka aktywnos$ci przeciwdrobnoustrojowej olejkow eterycznych jest bardzo czesto
podejmowana przez naukowcow realizujacych badania z dziedziny chemii produktéw
naturalnych. Corocznie publikowanych jest kilkaset prac, w ktorych przedstawiane sg wyniki
szczegotowego sktadu OE i ich aktywnosci przeciwbakteryjnych czy przeciwgrzybiczych. Tak
wigc znalezienie niszy, w ktorej nie bylo prowadzonych badan, uznaje¢ za niewatpliwy sukces
Habilitantki.

W publikacji ACTA SCIENTIARUM POLONORUM TECHNOLOGIA ALIMENTARIA, 2016, 15(4),
353-365 autorka podjeta si¢ dokonania przegladu pismiennictwa z zakresu praktycznego
zastosowania surowcOw roslinnych — ziol i przypraw. Autorka zestawila ich wlasciwosci
uzytkowe, tj. przeciwdrobnoustrojowe, nawilzajace, przeciwutleniajace czy antycellulitowe.
Wyselekcjonowata surowce stosowane w chorobach sercowo-naczyniowych, problemoéw
psychologicznych, goérnych drog oddechowych, nerek jak rowniez ,,prewencji i terapii
nowotworow” (i tu nie zgodzitbym si¢ z tym ostatnim zastosowaniem, uwazajac go uproszczenie).
Autorka przedstawila zastosowanie zi6t w przemysle kosmetycznym. Powyzszg prace uznaje za

bardzo warto$ciowa, chociaz nie zgodzilbym si¢ z zaprezentowanym w autoreferacie
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stwierdzeniem podsumowujacym ,,powyzsze informacje potwierdzajq hipoteze wskazujgcg na
ogromny potencjat aplikacyjny olejkow eterycznych, ktorych korzystne oddzialywanie, chociazby
lecznicze, znane bylo od stuleci”. \W mojej ocenie nie jest to hipoteza, ale znany, potwierdzony
wielokrotnie w praktyce fakt.

W pracy przegladowej ADVANCEMENTS OF MICROBIOLOGY - POSTEP. MIKROBIOL., 2019, 58,
177-190 Autorka podjeta si¢ przedstawienia szczegdtowej analizy potencjalu aplikacyjnego
roslinnych olejkow eterycznych w przemysle spozywczym w kontek$cie zwigzanym z
ksztattowaniem si¢ mechanizmow opornos$ci w komorkach bakterii w odpowiedzi na chemiczne
konserwanty oraz antybiotyki. Zasygnalizowata, ze intensywny wzrost uzycia antybiotykow wigze
si¢ z powstawaniem mechanizmow opornosci wyniku zmian chromosomalnych lub wymiany
materiatu genetycznego bakterii. W przytoczonej publikacji Habilitantka podjeta analiz¢ problemu
antybiotykoodpornosci przyktadzie P. aeruginosa, ktory jest uznawany za waznym patogenem z
potwierdzong odpornoscia na szereg antybiotykoéw pierwszego rzutu, takich jak penicylina,
cefalosporyny, aminoglikozydy, fluorochinolony i karbapenemy. Autorka zasugerowata, ze
ograniczenie spozycia antybiotykow i poszukiwanie alternatywnych substancji o dziataniu
przeciwdrobnoustrojowym, ktore nie sg antybiotykami moze oprze¢ si¢ np. 0 olejki eteryczne z
ro$lin. Niezrecznos$cig lub jezykowym potknigciem wydaje si¢ w tymi miejscu stwierdzenie ,,olejki
eteryczne W rzeczywistosci nie sq olejkami”. Nie zgodzit bym si¢ réwniez ze stwierdzeniem
przytoczonym przez habilitantke ,,Zasadniczo, olejki sq zfozonymi mieszaninami setek zwigzkéw
aromatycznych (cyt.). Wszystkie te poszczegolne skiadniki bioaktywne majg znaczqceq
aktywnosé...”. Jest to znowu, daleko idace uproszczenie, nawet pobiezna literatura tematu
wskazuje na zasadnicze zréznicowanie wlasciwosci  biologicznych  poszczegdlnych
komponentow. Za bardzo warto$ciowe uznaj¢ podsumowanie minimalnych st¢zen hamujacych
dla szczepow P. aeruginosa i P. putida, przedstawione w Tabeli 1 tej pracy jak réwniez
zestawienie mechanizméw dziatania przeciwbakteryjnego (Rys. 5). Habilitantka stusznie
podsumowuje tg cze¢$¢ autoreferatu, piszac ze ,,Analiza danych literaturowych jednoznacznie
wskazuje, Ze dobrze dobrane roslinne olejki eteryczne mogq stanowic¢ rozwigzanie tego
problemu...”. W pracach nr 3-5 Habilitantka podjeta si¢ rozpoznania mechanizmow

przeciwdrobnoustrojowego dziatania olejkow eterycznych wyizolowanych z wybranych roslin
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olejkowych. W publikacji Foods, 2019, 8(7), 277 Autorka przedstawia aktywnos¢
przeciwdrobnoustrojowg wytypowanych 9 olejkow wybranych sposrod puli 15 (na podstawie
przeprowadzonych analiz sensorycznych). Do badan wybrane zostaty olejki eteryczne pozyskane
z bergamotki, z gatki muszkatotowej, gorzkiej pomaranczy, limonki, trawy cytrynowej jatowca
Czarnego pieprzu, rozmarynu i dziurawca zwyczajnego. Panelisci odrzucili olejki pozyskane z
oregano, tymianku, mandarynki (co jest bardzo zaskakujgce), szalwii, drzewa herbacianego i
anyzu. Sposrod 9 testowanych olejkow az 7 wykazywato dziatanie bakteriostatyczne wzgledem
bakterii P. orientalis w zakresie badanych st¢zen. Jednoczesénie, stwierdzono brak aktywnosci
bakteriobojczej stosowanych olejkéw, potwierdzajac to kolejnym eksperymentem, gdzie bakterie
poddane inkubacji z olejkami o potwierdzonej aktywnosci bakteriostatycznej — w stezeniu
hamujagcym — poddano analizie cytometrycznej. Znaczacy spadek aktywno$ci metabolicznej
(najwyzszy procentowy udziat komorek we frakcji o najnizszej aktywnos$ci) byt zaobserwowany
w przypadku dodatku do hodowli olejku rozmarynowego, olejku z trawy cytrynowej oraz
bergamotki. Autorka pokusita si¢ rowniez na okreslenie ksztattu komoérek bakterii, bedacych pod
wplywem OE w wyznaczonych stezeniach hamujacych. Okreslita, ze komorki P. orientalis
nie wykazywaty juz typowego ksztattu pateczki i stawaty si¢ okraglte. Bylo to prawdopodobnie
spowodowane uszkodzeniem blony komorkowej, co prowadzilo do czesciowego wycieku
zawartosci komorki ktore kurcza si¢ wykazuja zwigkszong tendencje do aglomerowania.
Uzupehiajaco, autorka oznaczyla nastepnie stezenie biatka uwalnianego poza komorke. W
hodowlach inkubowanych z olejkami eterycznymi w stezeniach hamujacych zaobserwowata
niemal dwukrotny wzrost stezenia biatka. Chociaz prace uwazam za bardzo warto$ciows,
zaskakuje w Tabeli 2 zestawienie pomijalnych zawartosci sktadnikow EO (niekiedy ponizej 1%),
podczas gdy umieszczone tam sktadniki nie dopetniaja si¢ do 100 % (np. gatka muszkatatowa) lub
wychodzg poza 100% (np. trawa cytrynowa, gdzie suma neralu, geranialu pozycji ,.cytral”
przekracza tg wartos¢). Z kolei dla limonki czy jatlowca suma przedstawionych w Tabeli 2
sktadnikow nie wykracza poza 65%. Dane, zebrane w powyzszej publikacji postuzyly do
okreslania wptywu (olejekéw wydestylowanych z: pieprzu czarnego, rozmarynu, jatowca i trawy
cytrynowej) na wlasciwosci fizyczne i biochemiczne komodrek bakterii na przyktadzie szczepu

Pseudomonas orientalis wyizolowanego z surowego filetu z tososia Open Chem., 2019 17, 492—
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505. Autorka pokusita si¢ o wydestylowanie olejkow, z wykorzystaniem aparatu wg Clevengera
(i cho¢ faktycznie czesto w literaturze przedmiotu pojawia si¢ okreslenie ,,ekstrakcja metodg
hydrodestylacji”, napisal bym tu bardziej o samej hydrodestylacji. Troche niejasne wydaje si¢
okreslenie zastosowanych stezen testowanych EO, przedstawionych w Tabeli 1 publikacji.
Zaskakuje rowniez bardzo nietypowa, wysoka, ponad 4% zawartos¢ eukaliptolu w olejku z trawy
cytrynowej (tabela 2). W przytoczonej pracy Habilitantka podjeta si¢ analizy oddziatywania
olejkéw na wewnatrzkomérkowy metabolizm bakterii, wyja$niajac ich mechanizmow
przeciwbakteryjnego dziatania. Autorka wyznaczyta wartosci MIC dla poszczegolnych olejkow i
udowodnita, ze, ich ekspozycja wptyneta jedynie na zdolno$¢ bakterii do ruchu, co mogto si¢
wigzac z uszkodzeniem wici). W kolejnej czesci pracy zostata oceniona zdolnos$¢ szczepow P.
orientalis do asymilacji sacharydow. Eksperyment dowiodt brak zdolnosci do asymilacji
sacharozy, D-maltozy, D-melibiozy, maltotriozy, rafinozy, inuliny i L-ramnozy przez wymieniony
szczep w obecnosci EO. Istotng obserwacja byto réwniez, ze dodatek olejkow eterycznych w
stezeniach hamujacych nie wplynat znaczaco na metabolizm bakterii. Obnizona zostala jedynie
wydajno$¢ syntezy kwasow o ok 40%. W przekonaniu Autorki eksperymenty dowiodty, ze olejki
eteryczne w stezeniach hamujacych nie wykazujg dziatania bakteriobdjczego wzgledem komorek
bakteryjnych. Ostatnig publikacja w wyodrebnionym cyklu publikacji jest praca Foods, 2020 9,
141. Autorka dokonata poréwnania przeciwdrobnoustrojowej aktywnosci handlowych olejkow z
pierzu czarnego, rozmarynu, trawy cytrynowej 1 jatowca (wyselekcjonowanych podczas
wczesniejszych badan) z olejkami ekstrahowanymi z materialu ro§linnego w laboratorium
Instytutu Technologii Zywno$ci Pochodzenia Roélinnego Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu metoda hydrodestylacji. Autorka pisze, ze ,,Czegsto mozna si¢ spotka¢ z opinig,
ze powszechnie dostgpne na rynku olejki sq niskiej jakosSci, zawierajq mniej substancji
bioaktywnych, niz deklaruje producent, a ich glowny sktadnik stanowi olej nosnikowy . Chociaz
wcigz takie sytuacji mogg si¢ zdarzyc¢, to w moim przekonaniu, wybrana przez Autorke technika
(chromatografia gazowa sprzezona ze spektrometrig gazowg) nie zawsze jest tu rozstrzygajaca
(np. dla trudniej lotnych rozpuszczalnikow, lub rozpuszczalnikoéw wychodzacych w czasie
martwym. W moim przekonaniu w przypadku zafatszowan dopetniajacg technika analityczng byto

by zastosowanie pomiaru magnetycznego rezonansu jadrowego probki. Nie jest rowniez
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zrozumiate dla mnie uj¢cie w Tabeli 2 publikacji np. eugenolu, B-bisabolenu czy mirystycyny,
ktore to nie zostaty zidentyfikowane w zadnej z przebadanych probek olejku eterycznego. Autorka
dokonata analizy ekonomicznej, polegajacej na zestawieniu kosztoéw zakupu 10 ml gotowego
olejku handlowego z kosztami materiatu roslinnego w ilosci umozliwiajgcej pozyskanie takiej
samej ilosci olejku. Jednak w moim przekonaniu, rzeczywiscie miarodajne byto by poréwnanie z
nie detalicznymi, lecz hurtowymi cenami badanych OE. Przytoczone w autofereracie zdanie
npodkreslic jednak nalezy, Ze wigkszos¢ zwigzkow bioaktywnych nieobecnych w olejku handlowym
z pieprzu znajdowata si¢ w olejku pozyskiwanym w naszym laboratorium w niskich stezeniach”
mozna byto by odwrocié. Nie jest rowniez prawdg stwierdzenie: ,,Okazato si¢ takze, zZe olejek
ekstrahowany przez nas (31,2%) posiada o polowe mniej cytralu niz handlowy (67%)” a
umieszczona w publikacji Tabela 2 tego nie dowodzi. Cytral jest bowiem mieszaning geranialu
i neralu. Bardzo niejasne sg w tym miejscu duze réznice aktywnosci olejkow: komercyjnych i
pozyskanych w laboratorium, trawy cytrynowej o niemal identycznym sktadzie wobec badanych
szczepOéw (Tabela 4). Zdanie ,,Najbardziej spektakularne efekty zaobserwowano w przypadku
laboratoryjnego oleju z trawy cytrynowej” wydaje si¢ by¢ wigcej niz zaskakujace. Habilitantka
pisze wrgcz o 20 razy wyzszej efektywnosci wydestylowanego z trawy cytrynowej OE w
poréownaniu do niz komercyjnego odpowiednika.

Wyznaczone przez Autorke krzywe wzrostu potwierdzily bakteriostatyczne dziatanie olejkow
w zastosowanych st¢zeniach. Bardziej efektywnie dzialaly olejki laboratoryjne. Jednocze$nie
Autorka wysuwa stuszny wniosek, ze Obserwacje te sg wazne dla przemystu spozywczego, w
ktérym dawki olejow powinny by¢ jak najnizsze i nie powinny negatywnie wplywac na
wlasciwosci organoleptyczne produktow.

Za uprawnione i w petni poparte doswiadczeniem uznaje wnioski przedstawione na str. 19-20

Autoreferatu, z watpliwoscia dotyczaca trawy cytrynowe;.
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Powyzsze publikacje stanowig istotny wklad w aktywnosci przeciwdrobnoustrojowej
nadanych olejkow eterycznych. Informacje w nich zawarte pomoga optymalizowac¢ ich stosowanie

jak réwniez w doborze odpowiednich synergistycznych komponentow.

Ocena wspolpracy naukowej

Pani dr Katarzyny Serwanskicj-Leja odbyta dwa staze zawodowe (w Poznanskich
Zaktadach Zielarskich ,,HERBAPOL” S.A.) i Pracowni Mikrobiologii w Laboratorium Badania
Zywno$ci i Przedmiotow Uzytku w Wojewoddzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w
Poznaniu. Ponadto podj¢ta wspotprace z Zaktadem Anatomii Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu czego efektem jest projekt MINIATURA 3 pt. ,,Wlasciwosci keratyny $ciany rogowe;j
kopyta w $wietle analiz cytometrycznych w odniesieniu do stanu anatomicznego narzadu
palcowego konia”. Z przedtozonej dokumentacji wynika, ze Habilitantka nie wspotpracuje ani nie
publikuje z zespotami z zagranicy. Pani dr Katarzyny Serwanskiej-Leja zrecenzowata 70
manuskryptéow przedtozonych do krajowych 1 migdzynarodowych czasopism naukowych.
Dotyczyly glownie z tematyki zwigzanej z biodegradacja polimerdw, produkcja bioetanolu,
biotechnologiczna synteza 1,3-propanodiolu oraz przeciwdrobnoustrojowymi wiasciwos$ciami

ros$linnych ekstraktow i olejkodw eterycznych

Ocena dzialalnosci organizacyjnej i dydaktycznej

Habilitantka cechuje si¢ wysoka aktywnos$cig dydaktyczna. Byla promotorem 25 prac
inzynierskich oraz 11 prac magisterskich, w tym 1 pisanej w jezyku angielskim. Prowadzita staz
studencki z zakresu mikrobiologii dla 2 studentow jak réwniez zajecia dydaktyczne m.in. z
przedmiotéw: Mikrobiologia, Podstawy Mikrobiologii i Mikrobiologia Zywnoéci, Metody

Biologiczne w Analizie Zywnoéci oraz Fizykochemiczne i sensoryczne whasciwosci zywnosci czy
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Ekologia stosowana dla studentow Biotechnologii. Inne aktywno$ci Habilitantki zostaly w

punktach a-j autoreferatu. Jest cztonkiem Polskiego Towarzystwa Mikrobiologow.

Whioski koncowe

Whikliwa ocena dorobku naukowego Pani dr Katarzyny Serwanskiej-Leja przedtozonego
mi do recenzji, w tym w tym wydzielonego cyklu publikacji powigzanych tematycznie, jak
réwniez jej dorobek dydaktyczny, organizacyjny i wspotpraca upowazniajg mnie do stwierdzenia,
ze jest w pelni samodzielnym 1 ukierunkowanym badaczem, posiadajacym znaczny dorobek
naukowy. W zwiazku z powyzszym, Habilitantka spelnia warunki ustawowe do nadania stopnia
doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologii zywnos$ci i
zywienia (art. 219 ust. 1 pkt 2 i 3 Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Dz. U. z 20 lipca Dz.U. z 2018
r. poz. 1668 ze zmianami). Przedtozony do oceny dorobek naukowy, w tym wydzielony cykl
publikacji powigzanych tematycznie stanowig istotny wktad w rozwoju dyscypliny technologia

zywnosci 1 zywienia.

Zwracam si¢ w tym miejscu do Przewodniczacego Rady Dyscypliny Technologia
Zywnoéci i Zywienia, prof. dr hab. Waldemara Gustawa dopuszczenie Pani dr Katarzyny

Serwanskiej-Leja do dalszych etapéw postgpowania habilitacyjnego.

Antoni Szumny
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